
CAVOLI A MERENDA 

Milano, Corso Magenta 66 Milano, Corso Magenta 66 

I nostri prodotti vengono regolarmente abbattuti secondo le norme vigenti. 

Il pesce destinato a essere consumato crudo o praticamente crudo è stato 
sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conformemente alle 

prescrizioni del regolamento (ce) 853/04, allegato 3, sezione 8, capitolo 3, 
lettera D, punto 3”. 

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati. 

La nostra acqua viene iperfiltrata. 

Gli ingredienti in neretto sono allergeni, in caso di allergie od intolleranze 
vi invitiamo a farlo presente al personale che si preoccuperà di rispettare la 

vostra salute.



Spaghetti al pesto di cavolo nero con tartare di 
gamberoni. 

secondi piatti 20€ 
Pescato bianco con carciofi al Franciacorta e 

taggiasche; 
Cartoccio di pescato bianco con maionese al 

mojito; 
Roast beef con radicchio, mele fuji e pinoli; 

Guancia brasata con patate alle erbe; 
Burger di ceci su peperoni in padella, con bûche 

de Pilat ed avocado. 

dolci del giorno o 
formaggi 8€ 

vini al calice 7€ 

Acqua 2€. Caffè 3€. Pane e coperto 4€ 

antipasti 20€ 

Ceviche di pescato bianco con mela verde, 
zenzero, sedano e lime; 

Tartare di ombrina con mango e salsa di frutto 
della passione; 

Polpo cotto a bassa temperatura con puntarelle, 
burrata e pistacchi; 

Battuta di fassona con tartufo nero, tuorlo, 
parmigiano e nocciole 25€; 

Insalata di avocado, palmito e parmigiano 30 
mesi. 

primi piatti 20€ 
Paccheri con crema di patate e pecorino con 

polpo cotto a bassa temperatura; 
Linguine con puntarelle, alici, burrata e pan 

grattato; 
Pappardelle al ragù d'anatra; 

Vellutata di finocchi, cipollotti, mela e yogurt 
bianco; 


