
Spaghetti di Kamut Felicetti con sugo di 
datterini, olive taggiasche, ricotta salata e 

basilico; 
Tagliatelle all’uovo con ragù bianco di petto 

d’oca. 

secondi piatti 20€

Polpo cotto a bassa temperatura alla catalana 
con basilico; 

Cartoccio di pescato bianco con bietoline, 
julienne di porro con pepe e cardamomo; 

Pescato bianco al Franciacorta con cruditè di 
verdure (peperone, camone e cetriolo); 

Spuma di bufaline con verdure cotte al forno e 
pomodorini confit su hummus di ceci; 

Battuta di fassona con parmigiano reggiano 30 
mesi, tuorlo e tartufo nero. 25€

antipasti 20€

Carpaccio di pescato bianco con lamponi, gelè 
di gelsomino e jalapeño; 

Calamari spadellati con burro e olio su crema 
di pane al vino bianco e peperoni cruschi; 

Tartare di pescato bianco alla strombolana 
(pomdori secchi, cipolle rosse e cucunci); 

Insalata di avocado, palmito e parmigiano 
reggiano 30 mesi; 

Vitello tonnato con cipolla caramellata. 

primi piatti 20€ 

Mezzi paccheri Felicetti alla bisque con 
tartare di gamberoni; 

Spaghetti Matt Felicetti con alici di Cetara, 
burrata, briciole di taralli e zeste di limone; 
Riso rosso basmati con tartare di pescato 

bianco alle erbe e avocado; 


